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D, Jacob GmbH

GRILLKONVEKT

Alkalischer Reiniger fir den Lebensmittelbereich

Anwendungsbereich

Fur alle stark verschmutzten, alkalibestandigen Oberflachen in Kiichen und lebensmittel-
verarbeitenden Betrieben, wie Grills, Konvektomaten, Kombiddmpfer, Back-und Bratofen,
Herde, Kessel, Pfannen, Tépfe, Raucherkammern, Friteusen, Dunstabzugshauben,...

Eigenschaften
Lost hartnackigste Ol-, Fett- und EiweiRverkrustungen,emulgiert Fette in hohem Mafe,
reinigt schnell und porentief, ist chlor- und phosphatfrei, daher umweltfreundlich.

Produktzusammensetzung —
Amphotere Tenside, Alkalien.pH-Wert 13 (Konzentrat) —
Anwendung

Zum Entfernen von Fetten heilles Wasser, zur EiweiRentfettung
kaltes Wasser verwenden, 1 : 3 bis1:10 mit Wasser
vorverdinnen, auftragen oder aufsprithen, 10 bis 20 Minuten
einwirken lassen, mehrmals mit klarem Wasser nachspuilen, .
Ofen Grills und Konvektomaten ggfls. nach der Reinigung i
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AN
aufheizen.

N
Gefahrbestimmende Komponenten:
Natriumhydroxid
Gefahrenhinweis:
H290 Kann gegentber Metallen korrosiv sein.

H314 Verursacht schwere Verdtzungen der Haut und schwere Augenschéden.

Sicherheitsvorschlage GEFAHR

P260 Staub/Rauch/Gas/Nebel/Dampf/Aerosol nicht einatmen

P280 Schutzhandschuhe/Schutzkleidung/Augenschutz/Gesichtsschutz tragen.

P301+P330+P331 BEI VERSCHLUCKEN:Mund ausspllen. KEIN Erbrechen herbeifiihren.
P303+P361+P353 BEI KONTAKT MIT DER HAUT (oder dem Haar): Alle beschmutzten, getréankten
Kleidungsstucke sofort ausziehen. Haut mit Wasser abwaschen/duschen.

P305+P351+P338 BEI KONTAKT MIT DEN AUGEN: Einige Minuten lang behutsam mit Wasser spulen.
Vorhandene Kontaktlinsen nach Mdéglichkeit entfernen. Weiter spulen.

P310 Sofort GIFTINFORMATIONSZENTRUM oder Arzt anrufen.

P405 Unter Verschluf? aufbewahren.

P406 In korrosionsbestandigem Behdlter mit korrosionsbesténdiger Auskleidung aufbewahren.
P501 Entsorgung des Inhalts / des Behalters gemal den értlichen / regionalen / nationalen /
Internationalen Vorschriften.

Wir Gbernehmen die Gewahr fir die einwandfreie Qualitat unserer Produkte. Unsere Verarbeitungs-
empfehlungen beruhen auf Versuchen und praktischen Erfahrungen; wir kénnen jedoch fiir nicht sachgemale
Anwendung und daraus entstehenden Schaden keine Haftung ibernehmen.

Erstellt: 14.03.2019 Geandert: 27.03.2019

Dr. Jacob GmbH Tel: 030351 77 410 Geschéftsfihrer: T. Jacob Bankverbindung:
Staakener Str. 28-29 Fax: 03035177411 Handelsr. Berlin: 92HRB 39306 Postbank Berlin
13581 Berlin email: webshop@drjacob.de Ust-IdNr.: DE 136754041 IBAN:DE29 1001

00100015941107 Internet: www.drjacob.de BIC: PBNKDEFF


mailto:webshop@drjacob.de
http://www.drjacob.de/

	GRILLKONVEKT
	Alkalischer Reiniger für den  Lebensmittelbereich


